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Cotes du Rhoéne

Appellation Cétes du Rhéne Contrdlée

Rosé

Comme pour le Cotes du Rhone rouge, le
Rosé est produit par de jeunes vignes sur
le terroir Vacqueyrassien. Grenache et Syrah
y développent leurs qualités de finesse et
de fruité. Vin souple et harmonieux, il est
destiné a étre consommé dans les premieres
années.

CEPAGES // L'encépagement comprend 50%
de Grenache pour Fa rondeur et la finesse,
20% a 25% de Syrah pour la structure et
la couleur et 20 a 25% de Mourvedre pour
accroitre la persistance aromatique. Pour
le rosé, la notion de "fruité" est primordiale.
Les raisins choisis seront done issus de
terrains chauds et légers propices a la finesse
au détriment des sols argilo-calcaires plus
générateurs de structure que d'aromes.

VINIFICATION // Le critere principal est
un controle rigoureux des températures qui
ne doivent jamais excéder 20°C. Des débour-
bages fréquents permettent de prévenir
I'apparition de composés aux saveurs lrop
lourdes et de conserver la finesse des aromes
du raisin. La fermentation malo-lactique
est déclenchée aussitot la fermentation alcoo-
lique terminée et la fraicheur de nos chais
souterrains est indispensable a la stabilisation
ionique de ce vin rosé qui peut étre commer-
cialisé des janvier.

GASTRONOMIE // Le Cotes du Rhone rosé
est essentiellement un vin estival. Par
sa subtilité, son équilibre et sa fraicheur,
il accompa,ﬂirnera avec volupté légumes et
entrées froides.

En Provence, nous le servons également avec
une bonne aioli, avec de la tapenade et
avec loute préparation ou les senteurs
de la garrigue predominent.
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